4 Sensationen-
1 Brot

e Mit PurPur-Weizen (tiber 70%)
e Mit natiirlichem Zellschutz*
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e Auch am 2. Tag noch frisch

wie aus dem Backofen

e Das beste Vollkornbrot, das Sie je hatten!

Das Geheimnis des PurPur-Weizen ist gelliftet

Uber Jahrhunderte war er fast
vergessen. Wegen seiner geringen
Ernteetrage nicht kultiviert und nicht
“schick” in einer Welt, wo weies Brot
den Reichen vorbehalten war: der
PurPur-Weizen. Plotzlich steht das
Getreide voll im Rampenlicht. Denn,
trotz der markanten Farbe des Koms
blieb sein groBtes Geheimnis bislang
unentdeckt - naturliche Anthocyane,
also Sekundére Pflanzeninhaltsstoffe,
die als freie Radikalefanger in der
Medizin groBte Aufmerksamkeit
genieBen. Als Zellschutz sollen sie
sogar helfen, Krebs vorzubeugen.

Dieses besondere Korn steckt in
jedem PurPur-Vollkornbrot. Aber
nicht alleine die gesundheitlichen
Vorzlge sind der Hit, sondern
der Genuss, den es bereitet. Eine
so zart-weiche Krume mit
gleichmaBig schéner Porung - ohne
die sonst Ublichen Kérner - und
eine solche Saftigkeit hat man
bislang von Vollkornbroten nicht
gekannt. Und auch nach 2 Tagen
schmeckt es frisch, wie aus
dem Backofen.

Tun Sie sich etwas Gutes!
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