3 Sensationen-
1 Brot

# Mit PurPur-Weizen
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# Mit natiirlichem Zellschutz*

# Mit hohem Ballaststoffanteil

Das Geheimnis des PurPur-Weizen ist geliftet

Uber Jahrhunderte war er fast
vergessen. Wegen seiner geringen
Ernteertrage nicht kultiviert und nicht
»schick® in einer Welt, wo weiBes Brot
ein Statussymbol war: der PurPur-
Weizen. Plotzlich steht das Getreide
voll im Rampenlicht. Denn trotz der
markanten Farbe des Korns blieb sein
gréBtes Geheimnis bislang unentdeckt
— seine natlrlichen Anthocyane, also
Sekundéare Pflanzeninhaltsstoffe, die
als freie Radikalefanger in der Medizin
groBte Aufmerksamkeit genie3en. Als
Zellschutz sollen sie sogar helfen Krebs
vorzubeugen.

Dieses besondere Korn steckt in jedem
PurPur-Leinsamenbrot und verleiht ihm
einen zusatzlich hohen Ballaststoffanteil
von 7,9 %! Aber nicht alleine die
gesundheitlichen Vorzlge sind der Hit,
sondern der Genuss, den es bereitet.
Der mild-aromatische Geschmack des
PurPur-Weizens wird im PurPur-
Leinsamenbrot mit Leinsamen,
Kirbiskernen und Walnlssen
abgerundet. Das Ergebnis: nussiger,
saftiger, purer Geschmack!

Tun Sie sich etwas Gutes,
genieBen Sie PurPur!

ba, Prof . Dr. Gerhard Rechkemmer, Emahrungs-Umschau 49 (2002), Heft 4, Seite 148 ff,



	PurPurLeinsamen.pdf

